
Госуларственное бюджетпое общеобразовательцое учреждение Самарской области
средняя общеобразовательная школа <<Щентр образования) имени Героя СоветскогО СОЮЗа

В.Н.Федотова пос. Варламово муниципаJIьцого района Сызранский СамарскоЙ области

N9 r'E/!

об организации питания воспитанников в Новорепьевском филиале реализующем
общеобразовательные программы дошкольного обраЗоВаНИЯ.

На основ ании ст.41 Закона РФ (об образовании в Российской Федерации>, устава
Учреждения, в соответствии с требованием СанПин 2.4 з648-20 <<Санитарно,

эпидемиологические требования к организациrIм воспитаниrI и обучения, отдыха и

оздоровления детей и молодежи))

приказьtваю:

l-
1. Утвердшгь состав бракеражной комиссии в цеJU{х осущестВлениЯ контролЯ за

качествоМ организации питаниrI воспитанникоВ в Новорепь9вском филиале, расположенном
по адресу: 446о26, Самарская область, Сызранский раЙон, пос. Новорепьевский, ул.

I-{ентральная, д.14 в составе:
-Кабашко т.д., заведуютцего Новорепьевского филиала, rrредседатель комиссии,
-Султанова О.А., помощника воспитателя, член комиссии,
-Ивлева Татьяна Ивановна, воспитателя, член комиссии.

2. Утвердrrть план работы' бракеражной комиссии на 2022,2023 учебный год

(приложениеl).
3. Заведующему Новорепьевского филиала Кабашко Т.А. ознакомить с планОм на2022,

2023 учебный год членов бракеражной комиссии.
4. Возложить ответственность на Кабашко Т.А.о заведующего НоворепьевскогО

филиала, за:
-за организацию питания в соответствии с сезонным примерным десятидневным

, t\4еню;

\- _11редоставление меню требование для утверждения ДиРеКТОРОМ ГБОУ СОШ <ЦеНТР

образования>;
-ведение <журнала бракеража готовой кулинарной продукции);
-составление меню 1ребования, согласно с примерного сезонного 10-дневного меню;

-контроль за выполнением натурtшьных норм продуктов, выход калорийности

продуктов;
- ведение табеля учета питаюшiихся сотрудников;
-сдачи табеля питающихся сотрудников в бухгалтерию учреждениrI до З0 числа

ежемесячно; :

-правильйое шользование посуды9 инвентаря поваром, помощником воспитателя;

-ведение <Журнала здоровья) ;

-осуществление контроля за санитарно-технич9ским состоянием пищеблока;

-офор*п.ние актов о uоз"рurе идобора продуктов в меню требование не позднее 10.00

часов при расхождении в меню в колцчестве присутствующих воспитанников; согласно

табеля yr.ri посещаемости детей;
-осуществление витаминизации третьего блrода, согласно 1 0-дневного меню;

-сертификации продуктов питанIбI ;



-своевр8менную выдачу продуктов на пищеблок согласно десятидневному меню;
_качество продуктов и сроками их реttпизации;
-санитарным состоянием кладовой;
-соблюдением товарцого соседства;
_соответствием и правильным lrользованием складской тарой;
-ведение <Журнала проведониrI витаминизации третьих и сладких блюд>;
- ведение журнала <<Книга учета складской продукцииD;
-оформление обнаруженных некачественных продуктов или их недостачу актом,

который подписывается представителями Новорепьевского филиала и поставщиком;
-своевременЕую заготовку качественной продукции, ее сохранность и соблюдение

сроков реiшизации;
-доставку продуктов питания строго согласно сертификатам, прилагаемым к ним, и

удостоверениlIм качества продуктов без сертификатов;
-соблюдение требований СанПин 2.4 з648-20 <Санитарно-эпидемиологические

требования к. ,организациrIМ воспитаншI и обl^rения, отдыха и оздоровлениrI детей и
молодежиD.

5.Возложить ответственность на Султанову О.А., повара, за:
-санитарное состояние пищеблока;
-качественное приготовление пищи; \./
_ полную закJIадку продуктов;
-соблюдение технологии приготовдениrI пищи;
-соответствие нормам' выхода готовой продукции;
-оставление и правильное хранение суточной нормы;
_использование посуды, инвентаря, холодильно-техЕического оборудования по

назначению, согласно маркировке;
-ВЫДаЧИ ГОТОВОЙ проДукции пр установленному графику в соответствии с меню;
-калорийность пищи;
-порциоЕирование блюд;
-соблюдение требованиЙ СанПин 2.4 з64s-20 <Санитарно-эпидемиологические

требованиЯ к,организациям вЬспитания и обучения, отдыха и оздоровлениJI детей и
молодежи>.

6.Султановой о.А., повару, рrlзрешается работать только по утвержденному и
правильно оформленному меню - требованию.

7. ВОЗЛОЖиТЬ ответственность на Султанову О.А., помощника воспитателя, за: \-/
_санитарное состояние пищеблока;
- качественное мытье посуды;
-рtlзведение дезинфицирующих растворов ;

-соблюдение требованиЙ СанПин 2.4 з648-20 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и
молодежи>.

8. Возложить ответственность на Ивлеву Т.И., воспитателя, за:
-формирование навыков культуры еды в соответствии

требованиями;
_ строгOе выполнение режима приема пищи;
- сервировку стола.

9. Возложить на Султанову О.А., помощника воспитателя, за:
- соблюдение графика получениlI пищи с кухни;
-порционирование блюд;
_сервировку стола.

10. Возложить на Никитину Л.В., бухгалтера,за:

с программными



'',jlЦ

-осуществление . контроля соответствиrI меню-требования примерному
десятидневцому сезонному меню;

-осуществление сверки количества воспитанников в меню-требовании и табеле учета
посещаемости воспитанников ;

-осуществление коЕqроля за стоимостью питания;
_расчет питаtIия сотрудников.

11. Организовать питание сотрудников 1 раз в день (обед: второе блюда и хлеб) на
основании личного заявления. Оплаry производить в соответствии с квитанцией за питанио.

|2. Возложить ответственность на Кабашко Т.А., заведующего Новорепьевского
филиалао за проведение проверок и осуществления ежедневного контроля за организацией
питания в Новорепьевском филиале.

13. Ответственность за исполнение приказа возложить на Кабашко _Т.А., заведующего
Новорепьевского филиала.

|4. Коrrгроль за исполнением приказа об организации питаниrI воспитанников
оставляю за собой.

,Щиректор o(z+ И.Г. Парфенова

Т.Д.Кабашко 1,1/ О9 аr/,Д-С приказом ознакомлены: ,frr;r



План работы бракеражной комиссии Новорепьевского филиала
ГБОУ СОШ <Центр образовния> uос.Варламово

на 2022-2023 учебный год

мепоприятия Сооки выполнениrI ответственный
Проведение
организациоЕных совещаний

3 раза в год Председатель комиссии

отслеживание составления
меню в соотв9тствии с
нормами и калорийностью
блюд

ежедневно члены комиссии

Контроль сроков реализации
продуктов

1 раз в месяц члены комиссии

отслеживание технологии
приготовлениlI, закJIадки
продуктов, выход блюд

члены комиссии

Контроль санитарно-
гигиенического состояния
пищеблока

Постоянно Председатель комиссии

Разъяснительнiш работа с
педагогами

3 раза в год Председатель комиссии

Работа с родителями (на
общих родительских
собраниях)

2 раза в год Председатель комиссии

Отчет Еа административных
совещаниях о проделанной
работе

,Щекабрь, май Председатель комиссии


